0l1.

02

03.

04.

03.

06.

0%.

08.

Levesek

Suppe
Soup

Tavaszi zoldségleves
Friihling Gemiisesuppe
Spring vegetable soup

Erdeigombaleves
Pilzsuppe
Mushroom soup

Fokhagymakrémleves
Knoblauchsuppe
Garlic Soup

Husleves gazdagon
Fleischstippchen in Tasse, reich an Gemiise und Fleisch
Clear-Soup in a Cuprich in Vegetables and Meat

Gulyas leves
Gulaschsuppe
Goulash Soup
ElOoételek
Vorspeise
appetizer :
Hubertus batyu
Hubertus batyu
Hubertus batyu
Gombafejekrantva (2db)

Gebackene Pilzkdpfe (2 stiick)
Fried Buttonmushrooms

Trappistarantva (1db)
Gebackene Kdse (1 stiick)
Cheesefried in breadcrumbs (1 piece)

640.-

640.

640.-

690.-

9380.-

1050.-

1050.-

1050.-




09.

10.

11.

12.

13.

14.

13.

16.

174.

18.

20.

21.

FOoételek

Hauptgerichte
main dishes :

Natair sertésszelet
Schweinebraten

Roast pork

Rantott sertésszelet
Gebraten Schweinefleisch
Fried Pork

Sertéshorda Bakonyi modra
Schweinefleisch "Bakonyi" Art

Pork chop Bakony style

Ciganypecsenye
Zigeunerbraten
Roast shoulder of pork gipsy style

Brassoiapropecsenye

Klein Schweinfleisch "Brassdi"Art mit Bratkartoffeln
Brassoroast

Milanéisertéshorda

Gebraten Schweinefleisch mit Milanese Makkaroni
Fried pork with Milanese macaroni

Szlizérme piritott gombaval
Medaillon vom Schweinefilet mit gebratenen Pilz
Medallion of pork with roasted mushrooms

Lecsosszelet
Schweinefleisch mit Letscho
Rast pork with "lecso"

Rantott csirlcemmell
Gebraten Hiihnerbrust

Fried chicken

Csirkemell roston
Gegrillte Hihnchenbrust
Rost Chicken Breast

Trappistarantva (2db)
Gebackene Kdse (1 sttick)
Cheese fried in breadcrumbs (1 piece)

Gombafejekrantva (4db)
Gebackene Pilzképfe (2 stiick)

1750.-

1'7190.-

1850.-

1800.-

1800.-

1900.-

1850.-

1800.-

1900.-

1850.-

1550.-

1350.-




22.

23.

24.

23.

26.

274.

28.

Fried Buttonmushrooms

Vorashoros vaddisznésiilt afonyaval
Wildschwein mit Rotwein und Preiselbeeren

Wild boar with red wine and cranberry sauce

Szarvas siilt aszalt szilvaval
Hirschbraten mit getrockneten Pflaumen

Deer roast with dried plums

Szarvas porkol /Vaddisznoporkolt
Wildschwein/ Hirsch gulasch
Wild Boar/ Deer Stew

TALAK
Schiissel
Bowl

Hubertus tal (2 személyre)
(rantott szelet, natarszelet, rantott gomba,

rantott sajt. szarvas siilt)
Hubertus Schiissel (2 Personen) (Schweinebraten Gebraten
Schweinefleisch, Gebackene Kdse, Gebackene Pilzkopfe,

Hirschbraten)
Hubertus bowl (2 people) (Roast pork, Fried Pork Cheese

fried, Fried Buttonmushrooms, Deer roast)

Zebegény tal (2 személyre)

(rantott szelet, natarszelet. rantott gomba,
rantott sajt. esirkemellroston)

ZebegénySchiissel (2 Personen) (Schweinebraten Gebraten
Schweinefleisch, Gebackene Kdse, Gebackene Pilzkopfe,

Gegrillte Hdhnchenbrust)
Zebegény boawl (2 peoaple) (Roast pork, Fried Pork, Cheese

fried, Fried Buttonmushrooms, Rost Chicken Breast)

Teésztalk / Dessert / Dessert

Izes/Tarés palacsinta
Pfannkuchen mit Marmelade/mit Topfen
Pancakes with Marmalade/with Curds

Gundel palacsinta
Pfannkuchen nach Gundel Art

Pankcakes GUNDEL Style

2590.-

2390.-

2300.-

41200.-

1200.-

350.-

790.-




29

30.

31.

33.
34.
35.
36.
37.

38.

Somloi galuska
Schomlauer Nockerin mit Schlagsahne
Sponge Cake with Whipped Cream SOMLO Style

Tarés csusza
Topfenfleckerin
Cottage Cheese Noodeln

ErdeiszellO /Erdeiszell6/ Erdei szellé

Salatak / Salat / salad
Ubeorkasalata/ Gurkensalat / Cucumber Salad

Paradiesomsalata/ Tomatensalat / Tomato Salad
Kaposztasalata/ Krautsalat / Cabbage Salad
Vegyes salata/ Gemischter Salat / Mixed Salad

Ecetes paprika/ Saure Paprika/ pickled paprika

Csemege Uborka /Gurke/ Cucumber

790.-

990.-

390.-

350.-
600.-
350.-
330.-
330.-

350.-

Koretek /Beilagen / Garnishes

(Az ételek a koret arat is tartalmazzak!)
(Die Mahlzeiten sind eine Beilage Preis!)
(The meals include a side dish price!)

Petrezselymes burgonya / Petersilien Kartoffel / Potatoe Parsley

Hasabburgonya / Pommes Frites/ french Fries

Burgonyakrokett / Kartoffel Kroketten / Potato Croquettes

Parolt rizs / Gediinsteter Reis/ Braised Rice

Galuska / Nockerl/ Dumplings

Zoldségkoret / Gemiisebeilage/ Vegetable side dish




